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Gastronomia Solidaria
es mucho mas que gastronomia

GARTA DE PRODUGTOS 2021

LUNCH BAG

Esta es una oferta desde un comedor social que trabaja
para la integracién socio-laboral de los usuarios
desfavorecidos, ofreciéndoles un contrato laboral.






LUNCH BAG MINIMO 10 PERSONAS

iLIévate la comida alla donde quieras!
Te hemos preparado tres opciones.
Solamente tienes que escoger cual prefieres.

LUNCH BAG 1 @ LUNCH BAG 2 @ LUNCH BAG 3 @

LB1 - ENSALADA DE TEMPORADA CON LB2 - ENSALADA DE PASTA CAPRESSE LB3 - ENSALADA DE CUS-CUS Y FRUTOS
VINAGRETA BALSAMICA DE MIEL (PASTA - CHERRY - MOZZARELLA - SECOS, HUMMUS, BABAGANOUSH Y
Y MOSTAZA. ALBAHACA - NUECES). MUHAMARA, CRUDITES Y TOSTADAS.
- BOCADILLO DE JAMON IBERICO O - SANDWICH CESAR. - BAGEL DE SALMON MARINADO
FUET O ATUN O VEGETARIANO. ~ VASO DE FRUTA NATURAL . CON CREMA DE ENELDO, PEPINOS
ENCURTIDOS Y HOJAS DE ESPINACAS.
- PIEZA DE FRUTA. - AGUA O REFRESCO. )

- VASO DE FRUTA OSMOTIZADA
CON LECHE DE COCO.

- AGUA O REFRESCO.

- AGUA O REFRESCO.

GASTR® Gastronomia Solidaria se reserva el derecho de modificar cualquier opcidon de menud por motivos de
NOMIA disponibilidad de producto de temporada. Si nos avisais con antelacién, todas las opciones gastronémicas

SOLIDARIA ) L . R . . .
son adaptables a cualquier restriccion alimentaria (intolerancias, alergias, veganos, vegetarianos...).
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Es obvio que no existiria Gastronomia Solidaria si detras no estuviera este equipo humano. Ellos hacen que
Gastronomia Solidaria sea mas que gastronomialll Y lo demuestran dia a dia, con la maxima profesionalidad
en cada momento. El esfuerzo y la implicacion para llevar a cabo todas las propuestas. La creatividad
reflejada en cada plato, la diversidad en cada acto, siempre acompafiado de una sonrisa y su saber hacer

y estar, de todo un equipo, que hace que sea diferente y, sobretodo, solidario. Porque ellos y ellas son el
proyecto. Y por eso, es un equipo inigualable.

La Fundacié Canpedré, entidad sin animo de lucro, os ofrece colaborar en una iniciativa de accién social
cooperativa, mediante un servicio de gastronomia para las personas que mas lo necesitan.

La Fundacié Canpedré acoge diariamente a mas de 100 PERSONAS: gente mayor, familias y nifios
vulnerables y en riesgo de pobreza. Mediante este proyecto podemos ofrecer la integracién socio-laboral
de los usuarios mas desfavorecidos de nuestra fundacion, mediante un contrato laboral y, al mismo
tiempo, garantizar la continuidad del proyecto “Petits Dinars” de atencion a los nifios vulnerables los 188
dias que no hay escuela.

Para mas informacion: www.canpedro.org
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Condiciones generales de los servicios de Gastronomia Solidaria

COMIDAS

a. Gastronomia Solidaria se reserva el derecho a cambiar cualquier opcién segun la temporada.

b. Todas las opciones son adaptables a cualquier restriccion alimentaria (alergias, intolerancias, celiacos, veganos,
vegetarianos...).

c. MINIMO 10 PERSONAS por opcién.

d. El nUmero de Registro Sanitario, RSIPAC, es el 50.02154/CAT

SERVICIOS ACCESORIOS (se incorporan en el presupuesto)
a. Te podemos ayudar a vestir los espacios para los eventos (mesas de coctel, manteles, musica, flores...). Este material
se cobra a parte en el mismo presupuesto. Contamos con la colaboracién de “Palets de lujo” para los eventos (https://

paletsdelujo.com/).

SERVICIO DE CAMAREROS/AS
a. Se contratara un MINIMO de un (1) camarero de Gastronomia Solidaria para cada 15 comensales y por 3 horas por

servicio, con un coste de 22€ la hora.

FACTURACION

a. Se pagara un anticipo del 50% al aceptar al presupuesto, mediante transferencia bancaria en la cuenta de La Caixa:
ES19-2100-0601-2602-0040-1369, indicando el nimero de presupuesto en la misma.

b. El resto del importe se pagara al contado a la presentacién de la factura.

¢. A nuestros servicios les es de aplicacién un IVA del 10%. El coste de los camareros y/o cocineros esta exento de IVA

por la aplicacién del articulo 20.1.12 de la Llei 37/1992 del Impuesto sobre el Valor Afiadido.

NORMAS DE HIGIENE

Elaboramos toda la cadena de produccion de los alimentos desde la recepcion, preparacion y coccién con las maximas
normas de higiene y sanitarias para hacer frente al COVID-19:

« Higiene y desinfeccién de espacios, personal y material .

* Mascarillas y proteccién en la elaboracién de los productos.

* Protocolo estricto en la manipulacién de alimentos y en su empaquetado.

ALGUNAS DE LAS CONDICIONES DE FUNCIONAMIENTO DESCRITAS
ANTERIORMENTE PUEDEN VERSE AFECTADAS SEGUN LAS RESTRICCIONES
DERIVADAS DE LA PANDEMIA DE COVID-19 VIGENTES EN EL MOMENTO DE LA

= PETICION DEL SERVICIO.
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